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Cookie de Aveia
Ingredientes:

% 200gr de margarina
% 1 xicara de cha de agucar mascavo
% 1 xicara de cha de farinha de trigo

X/

% 02 xicaras de cha de aveia em flocos1 ovo inteiro

X/

% 1 colher de cha de fermento em p6

X/

< 1 ovo
«»+ 1 colher de cha de esséncia de baunilha

Modo de Fazer:

1) Em uma tigela, misture a manteiga, o acucar, a farinha, a aveia e o
fermento.

2) Amasse um pouco e coloque a canela, o ovo e a baunilha.
3) Amasse até ficar macio
4) Abra com o rolo e faca cortes com uma forma redonda

5) Coloque em assadeira e leve ao forno de 15 a 20 minutos, até que
figuem dourados.

6) Quando esfriar, peneire acucar de confeiteiro.

7) Dica sobre o prato: Se quiser variar a receita, acrescente uma xicara de
cha de uvas passas picadas ou gotas de chocolate.

Rendimento:
_ 35 porgoes

Tempo de preparo:
_35min

Fonte: www.tudogostoso.com.br
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